
 

 

 

 

RENTO  
 
Traubensorten: 100% Tinta del País. 
Alkohol: 14,5% 
Ausbau: Aus erlesenen Trauben aus über 25-jährigen Pflanzungen auf Kalkböden mit 
stark reduzierter Fruchtlast. Nach Handlese, Transport in 20kg-Kisten und Auslese in 
der Kellerei wird er während 8 Tagen einem ersten Gärprozess bei gesteuerter 
Temperatur ausgesetzt, um nach dem biologischen Säureabbau 18 Monate lang in 50 
neuen Barriques aus französischer und amerikanischer Eiche, die speziell für seinen 
Ausbau ausgesucht wurden, zu reifen. Bis zu seinem Verkauf wird er dann in Flaschen 
gelagert. 
Probe: 
1.-Auge: Kräftig purpurn, mit auffällig dunklen Violett-Tönen. Satte Färbung, rein und 
glänzend.  

2º-Nase: Ausgeprägt, mächtig und sehr vielseitig, dominiert von reifen schwarzen 
Früchten zwischen Kirsche, Brombeere und Pflaume, mit markanten Crianza-Aromen 
wie vor allem Edelhölzer (Zeder, Ebenholz), Gewürznoten nach Nelke und Vanille, 
Leder, Süßholz und Kaffee, sowie verschiedenen Röstaromen. 

3º-Zunge: Elegante körperreiche fleischige Struktur, wuchtig, kräftiger aber 
ausgewogener Tanningehalt. Ebenfalls vielseitig, mit Noten aus Frucht, Gewürzen und 
neuen Hölzern. Langer Nachhall. 

 


